Gusto Vista Olfatto

LA RICERCA DEI SAPORI TRADIZIONALI IMPREZIOSITI DA TOCCHI DI CONTEMPORANEITA
E L’OBBIETTIVO DI ESTASIARE | TRE SENSI DA CUI IL NOME DEL NOSTRO RISTORANTE
HA TRATTO L’ISPIRAZIONE, UNITI ALL’AMORE PER IL VINO ED ALL’ATTENZIONE DEL
SERVIZIO OFFERTO, HANNO ISPIRATO IL PROGETTO DEL RISTROT GUVIOL...

GUSTO VISTA OLFATTO.

AL GuviOL TROVERAI SEMPRE PIATTI ELABORATI IN MODO SEMPLICE, MA RICERCATO,
UTILIZZANDO SOLO PRODOTTI DI PRIMARIA QUALITA, PER QUANTO POSSIBILE DI
PICCOLI FORNITORI LOCALI... ABBRACCEREMO LA TERRA E CI TUFFEREMO NEL MARE... E
TROVERAI SEMPRE IL NOSTRO PANE FATTO NELLA NOSTRA CUCINA E LA DELIZIOSA,
PROFUMATA ED ORIGINALE PASTA FATTA IN CASA... PARDON IN CUCINA, DAL NOSTRO

CHEF

NON TI RESTA CHE FARTI ATTRARRE DA QRUELLO CHE PIO TI ISPIRA, CHIEDENDOCI
QUALUNRQUE CHIARIMENTO O CURIOSITA E SOPRATTUTTO COMUNICANDOC!I EVENTUALI

ALLERGIE...

L’ IMPORTANTE E CHE DA QUESTO MOMENTO TI RILASSI E TI LASCI ANDARE AD
UN’ESPERIENZA GuviOL... PERTANTO GUARDA, SENTI | PROFUMI E GUSTA... MAGARI

SORSEGGIANDO DEL BUON VINDO
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Gusto Vista Olfatto

THE SEARCH FOR TRADITIONAL FLAVORS ACCENTED WITH TOUGCHES OF MODERNITY AND
THE GOAL OF ENRAPTURE THREE WAYS BY WHICH THE NAME OF OUR RESTAURANT HAS
FOUND THE INSPIRATION, TOGETHER WITH THE LOVE OF WINE AND THE ATTENTION OF

SERVICE INSPIRED THE DESIGN OF THE RISTROT GUVIOL ... GUSTO VISTA OLFATTO.

AT GuvioL You WILL ALWAYS FIND DISHES PREPARED IN A SIMPLE, YET

SOPHISTICATED, USING ONLY FIRST QUALITY PRODUCTS, AS MUCH AS POSSIBLE OF

SMALL LOCAL SUPPLIERS ... EMBRACE THE EARTH AND WE ARE GOING TO JUMP INTO
THE SEA ... AND YOU'LL ALWAYS FIND OUR BREAD MADE IN OUR KITCHEN E AND THE
LOVELY, FRAGRANT AND ORIGINAL HOMEMADE PASTA ... PARDON IN THE KITCHEN,

FROM ODUR CHEF

YOU JUST HAVE TO GET ATTRACTED BY WHAT MOST INSPIRES YOU, ASKING ANY

QUESTIONS OR CURIOSITIES AND ESPECIALLY BY GIVING US ANY ALLERGIES

THE IMPORTANT THING IS THAT FROM NOW YOU RELAX AND LET YOURSELF GO FOR AN
EXPERIENCE GuviOL ... SO LOOK, FEEL THE AROMAS AND TASTE ... MAYBE SIPPING

WINE
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Gusto Vista Olfatto

* TUTTA LA PASTA, AD ESCLUSIONE DI DOVE ESPLICITAMENTE INDICATO, E PRODOTTA
DA RISTROT GuvioL. AL FINE DI GARANTIRE LA MASSIMA SICUREZZA AL
CONSUMATORE, IL PRODOTTO E SOTTOPOSTO A PROCEDIMENTO DI PASTORIZZAZIONE E
ABBATTIMENTO COME RICHIESTO DALLA NORMATIVA VIGENTE, REGOLAMENTO

852/2004.

° IL PRODOTTO CHE ACQUISTIAMO E FRESCO E NON CONGELATO ALLA FONTE,

PERTANTO E SEMPRE DA NOI TRATTATO CON LA FINALITA DI GARANTIRE LA MASSIMA
SICUREZZA AL CONSUMATORE SOTTOPONENDOLO EVENTUALMENTE A PROCEDIMENTO
DI ABBATTIMENTO OSSERVANDO LA NORMATIVA DETTATA DAL REGOLAMENTO

852/2004

~ IN CASO DI MANCANZA DI REPERIBILITA QUESTO PRODOTTO POTREBBE ESSERE

ACQUISTATO CONGELATO

LEGENDA ALLERGENI

@ 23

Crostacei Arachidi Latticini

Sedano Senape Semi di Anidride Molluschi Lupini
sesamo solforosa
e solfifi

GENTILI OSPITI, SE AVETE DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDETE
INFORMAZIONI AL NOSTRO PERSONALE IL QUALE SAPRA CONSIGLIARVI AL MEGLIO, IN
PARTICOLARE PER IL “PESCATO GUVIOL” CHE ESSENDO MOLTO VARIABILE NON E

PRESENTE NELL’AGENDA DEGLI ALLERGENI.
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Gusto Vista Olfatto

*ALL PASTA, EXCEPT WHERE EXPLICITLY NOTED, IS PRODUCED BY RISTROT GuviOL. IN
ORDER TO GUARANTEE MAXIMUM SAFETY TO THE CONSUMER, THE PRODUCT IS
SUBJECTED TO PASTEURIZATION AND ABATEMENT PROCEEDINGS AS REQUIRED BY LAW,

REGULATION 852/2004.

° THE PRODUCT WE BUY IS FRESH AND NOT FROZEN AT THE SOURCE, SO IT IS ALWAYS
TREATED BY US IN ORDER TO ENSURE MAXIMUM SECURITY TO THE CONSUMER,
THEREFORE UNDERGOES EVENTUALLY ABATEMENT PROCEEDINGS O0OBSERVING THE

RULES DICTATED BY REGULATION 852/2004.

~ IN CASE OF LACK OF AVAILABILITY THIS PRODUCT COULD BE PURCHASED FROZEN.

LEGENDA ALLERGENI

Glufine Arachidi Latticini

o O

Frutta a Sedano Senape Semi di Anidride Molluschi Lupini
guscio sesamo solferosa
e solfifi

DEAR GUESTS, IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES, ASK OUR STAFF
FOR INFORMATION WHO WILL BE ABLE TO ADVISE YOU BEST, IN PARTICULAR FOR THE
"GuvioL FisH" WHICH, BEING VERY VARIABLE, IS NOT PRESENT IN THE ALLERGEN

AGENDA.
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TUTTI | MENU DEGUSTAZIONE SONO INTESI PER L’INTERO TAVOLO E
SONDO SERVITI UGUALI PER TUTTI | COMMENSALLI.

The tasting menus are infended for the entire table and
they are served the same for all diners.

MINI DEGUSTAZIONE — 45¢€
4 PIATTI E 1 DESSERT

2 ANTIPASTI - 1 PRIMO - 1 SEcCcONDO — 1 DESSERT
SCELTI TRA | PIATTI DEL MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF
Choose from the dishes from the chef's tasting menu

MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF - 60¢

6 PIATTI E 1 DESSERT

2 ANTIPASTI

CRUDO E SOTTO ACIDO @@

CEVICHE DI PESCATO’ (SECONDO MERCATO),
RICOTTA AL LIME, ZUCCHINE, CIPOLLA ROSSA E SHICHIMI TOGARASHI.
Daily fish® ceviche, lime ricotta, zucchini, red onion and shichimi tégarashi.

MI SI E ARROSSATA LA GUANCIA @@

TACOS DI GUANCIA, PEPERONE ROSSO IN DUE CONSISTENZE, PREZZEMOLO E AIOLI.
Cheek facos, red pepper in two consistencies, parsley and aioli.

2 PRIMI
y Voa Yapy &
IL TAJARIN AL GUVIOL 000
TAJARIN* 40 TUORLI D’UOVO, AGLIO, OLIO, PEPERONCINGO, COZZE E ALGA NORI.
Tajarin* 40 egg yolks, garlic, oil, chilli pepper, mussels and nori seaweed.

IL RAVIOLO ZEN @Q@@@

RAVIOLO PIASTRATO RIPIENO DI ANATRA, EDAMAME, CIPOLLA E SALSA PONZU.
Grilled ravioli filled with duck, edamame, onion and ponzu sauce.

2 SECONDI

Vi
POLPO (G)ROSSO \/0@
PoLPO® SCOTTATO, SALSA ROMESCO E WACAME.
Seared octopus®, romesco sauce and wakame. )
...CERVO A PRIMAVERA @

CONTROFILETTO DI CERVO, PORRO E CAROTE, RATAFIA E SUMAEC.
Venison sirloin, leek and carrots, ratafia and sumac.

1 DESSERT

...E PIANTALA! 00@

VASETTO DI CIOCCOLATO FONDENTE, CREMA AL GIANDUIA, RIDUZIONE DI VERMOUTH
E CRUMBLE DI PISTACCHIO.
Dark chocolate pot. gianduia cream, vermouth reduction and pistachio crumble



MENU RISTROT GuUVIOL

ANTIPASTI

CRUDO E SOTTO ACIDO SO0

CEVICHE DI PESCATO’ (SECONDO MERCATO),

RICOTTA AL LIME, ZUCCHINE, CIPOLLA ROSSA E SHICHIMI TOGARASHI.
Daily fish® ceviche, lime ricotta, zucchini,
red onion and shichimi tégarashi.
17,00 €

LA TROTA & GRECA CO0MO

TROTA®° MARINATA,
SALSA TZATZIKI, RAVANELLI, SPUGNE AL PREZZEMOLO E MENTA.
Marinated trout, tzatziki sauce, radishes, parsley and mint sponges.
16,00 €

CI SIAM FUMATI LA MELANZANA 0
LA PARMIGIANA DI MELANZANE AFFUMICATA DI EMILIO.

Emilio’s smoked aubergine parmigiana.
15,00 €

BIANCO ROSSO E VERDONE 00

Uovo “ALESSANDRO VARESIO” C.B.T., FONDUTA DI GRANA “LA POIANA",
PROSCIUTTO CRUDO TOSCANO E PESTO DI RUCOLA.
“Alessandro Varesio”egg cooked at low temperature, “La Poiana” parmesan fondue,
Tuscan cured ham and rocket pesto.
15,00 €

FEGATO CONTRO FEGATO 000
SCALOPPA DI FOIE BRASA, PATé DI FEGATO,
PANE CON UVETTA E NOCI E SFIZI DIl CAMPO AL LAMPONE.

Foie gras escalope™, liver paté,
bread with raisins and walnuts and raspberry, field greens.
18,00 €

MI SI & ARROSSATA LA GUANCIA P00
TACOS DI GUANCIA, PEPERONE ROSS0O IN DUE CONSISTENZE,
PREZZEMOLO E AIOLI.

Cheek tacos, red pepper in two consistencies, parsley and aioli.
16,00 €



PRIMI

Vaa Yap,Y + |
IL TAJARIN AL GUVIOL DeNIY
TAJARIN® 40 TUORLI D’UOVO, AGLIO, OLIO, PEPERONCINO, COZZE E ALGA NORI.
Tajarin® 40 egg yolks, garlic, oil, chilli pepper, mussels and nori seaweed.
16,00 €
BOTTONE POP ART 20000

BOTTONE RIPIENO DI OMBRINA®, BEURRE BLANC, KATSUOBUSHI,
SALSA VERDE, CIPOLLA ROSSA, DOLCEMENTE PICCANTE E ZAFFERANO.
Button stuffed with croaker®, beurre blanc, katsuobushi,
green sauce, red onion, sweet and spicy and saffron.

17,00 €

MAMMA MI PUNGE IL RISOTTO

Riso CARNAROLI DI SAN RAFFAELE CIMENA, PESTO DI ORTICA
E ROBIOLA DI ROCCAVERANO.
Carnaroli rice from San Raffaele Cimena, nettle pesto
and robiola from Roccaverano.

16,00 €

IL RAVIOLO ZEN CC000

RAVIOLO PIASTRATO RIPIENO DI ANATRA, EDAMAME, CIPOLLA E SALSA PONZU.
Grilled ravioli filled with duck, edamame, onion and ponzu sauce.

16,00 €

NOCCIOLINA.. NON FARE L'ASINO! 20000
TAGLIATELLE", RAGU D’ASINO E NOCCIOLA Al PROFUMI DEL MEDITERRANEDO.
Tagliatelle®, donkey ragd and hazelnut with Mediterranean flavours.
15,00 €



SECONDI

IL PESCATO DEL GUVIOL (]

TRANCIO DI PESCE DI MARE PESCATO E SCOTTATO ALLA PIASTRA
(CHIEDI AL PERSONALE DI SALA PER SAPERE LA PROPOSTA DEL GIORNO)

Slice of seafish caught® seared
(Ask the room staff to know the proposal of the day)
24,00 €

POLPO (G)ROSSO OO0
PI:ILF'I:Io SCOTTATO, SALSA ROMESCO E WAKAME.

Seared octopus®, romesco sauce and wakame.
25,00 €

MEDITERRANEO MON AMOUR SO0OPO

CobA DI REISPI:IO, COUS-COUS ALL’ARANCIA, FAGIOLINI, ZAFFERANDO,
POMODORINI CONFIT E BOUILLABAISSE

Monkfish®, orange couscous, green beans, saffron, confit cherry tomatoes and
bouillabaisse
25,00 €

LO CHEF E' UN GALLETTO Q000

GALLETTO IN DUE SERVIZI, VERDURE PRIMAVERILI, SOIA E MANDORLE.
Cockerel in two servings, spring vegetables, soy and almonds.

23,00 €

..CERVO A PRIMAVERA 00
CONTROFILETTO DI EERVD, PORRO E CAROTE, RATAFIA E SUMAL.

Venison sirloin, leek and carrots, ratafia and sumac.
25,00 €

LE NOSTRE SELEZIONI

FORMAGGI PICCOLO Small cheese selection (4 ASSAGGI) 9,00 €

FORMAGGI GRANDE Big cheese selection (7 ASSAGGI) 15,00 €



DESSERT

VOLEVO ESSERE UNA CHEESECAKE 000

CHEESECREAM AL COCCO, ANANAS AL MALIBU
FRUTTA IN VARIE CONSISTENZE.
Milk and coconut cream, malibl pineapple and fruit in different consistencies.

8,00 €

...E PIANTALA! 000

VASETTO DI CIOCCOLATO FONDENTE, CREMA AL GIANDUIA,
RIDUZIONE DI VERMOUTH E CRUMBLE DI PISTACCHIO
Dark chocolate pot. gianduia cream, vermouth reduction and pistachio crumble.

8,00 €

L'OCCHIO DEL DIPLOMATICO o0

CREMA DIPLOMATICA, RIDUZIONE DI JAGERMEISTER,
ALBICOCCA, ALLORO E | BISCOTTINI DI EMILIO
Diplomatic cream, Jagermeister reduction,

apricot, bay leaves and Emilio’s biscuits.

8,00 €

ROSSETTO E CIOCCOLATO
LAMPONE, CIOCCOLATO E RISO SOFFIATO.

Raspberry, chocolate and puffed rice.
8,00 €

COPERTO 3,00 €



BAR

ACRUA MINERALE NATURALE/GASATA - BOTTIGLIA 75CL

CAFFE

CAFFE DECAFFEINATO

ORrRzO

CAFFE CORRETTO

CAPPUCCINO

CocaA CoLAa

SuccHI DI FRUTTA

CRODINDO

MARTINI BIANCO

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ

GIN TONIC

AMARO SAN SIMONE

AMARO MONTENEGRO

AMARO LUCANO

AMARO UNICUM

JAGERMEISTER

BRrRAULIO

VECCHIO AMARO DEL CAPO

FERNET BRANCA MENTA

SAMBUCA MOLINARI

MIRTO

LIMONCELLO

CAFFETTERIA

BIBITE ANALCOLICHE

APERITIVI

AMARI E VINI LIQUOROSI

AMARI ARTIGIANALI

IL 28 DI VIA SAN NicoLao (AMARO DI BERTA)

AMARDO DEL CoORvVO
AMARO EROICO

ELIXIR (ALLA LIQUIRIZIA)

LIQUORI PIEMONTESI

BERTA LIQUORE DI MoMmBARUZzO (AMARETTO)

BERTA ROsOLIO

BERTA ASSENZIO

JENEPI

€ 3,00

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00
€ 6,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 4,00
€ 4,00

€ 4,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 5,00



VINI AL CALICE

(LE TIPOLOGIE E LE CANTINE POTREBBERO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA")

VINI SPUMANTI

TRENTO DOC - OPERA BRUT BLANC DE BLANC OPERA € 9,00

ALTA LANGA BRUT BORGO MARAGLIANO € 9,00

VINI BIANCHI, ROSATI E MACERATI

ROERO ARNEIS - RE CIT MONCHIERO CARBONE € 6,00
GIUNCO - VERMENTINO DI SARDEGNA MESA € 7,00
VERDICCHIO CASTELLI DI JESI SUP. - MATTO BIO FILODIVINO € 7,00
COSTE DELLA SESIA ROSE - MAJOLI (NEBBIOLO) TENUTE SELLA €7,00
GEWURZTRAMINER - JUSTINA ST. PAULS € 8,00
TIMORASSO VOERZIO MARTINI € 8,00
ALEA MACERATO CASCINA EBREO € 8,00
VINI ROSSI
BARBERA D'ALBA CASETTA € 7,00
RUCHE CALDERA € 7,00
LANGHE NEBBIOLO GILLARDI € 8,00
BARBARESCO MONCHIERO CARBONE € 10,00
CORAVIN
CHABLIS 2022 Louis MOREAU € 13,00
POMMARD VIEILLES VIGNES 2016 VINCENT GIRARDIN € 20,00
BAROLO VIGNA DEL GRIS 2013 CONTERNO FANTINO € 30,00

E' COLPA DI LORENZO...

ABBIAMO UN CALICE DEL GIORNO OGGI? QUALE SARA, SE CI SARA? € 8,00



LA SELEZIONE DI BIRRE ARTIGIANALI DEL. NOSTRO MASTRO PAOLO

BLANCHE CANEDIGUERRA
RINFRESCANTE E DELICATA BIRRA DI FRUMENTO DI ANTICA TRADIZIONE BELGA.

COLOR PAGLIERINO CHIARO QUASI OPALESCENTE E DALLA SCHIUMA FINE E PANNOSA.

AL NASO OFFRE FRAGRANZE DI CEREALI E CORIANDOLO, MENTRE IL CORPO VELLUTATO ED IL TENUE AMARO
LASCIANO SPAZIO AD UN FINALE FLOREALE.

BEELA FILODILANA
BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE CHE LEGA LA TRADIZIONE BELGA CON UNA MODERNA LUPPOLATURA AMERICANA.
BEEELA E UNA HOPPY BELGIAN BLOND CARATTERIZZATA DAL LAVORO DEI LIEVITI DI STAMPO TRAPPISTA E DAI
PROFUMI DEL LUPPOLO AMERICANO CITRA, AGGIUNTO IN DRY HOPPING. OLTRE AL MALTO PILSNER VIENE UTILIZZATO
DELLO ZUCCHERO PER SNELLIRE IL CORPO E FACILITARE LA BEVUTA.

GUSTO DOLCE-FRUTTATO, CON UN FINALE SECCO E LIEVEMENTE AMARO.

AROMI DI AGRUMI, FRUTTA ESOTICA, PESCA MATURA, SOTTILE NOTA BALSAMICA.

CINQUE & CINQUE PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO
LA CINQUE E CINQUE E LA BELGIAN STRONG ALE DEL PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO, PRODOTTA CON CINQUE
MALTI E CINQUE LUPPOLI, COME IL NOME SUGGERISCE. DAL COLORE GIALLO DORATO E CON UNA ABBONDANTE
SCHIUMA BIANCA, QUESTA ALE E UNA BIRRA ROBUSTA MA DI FACILE BEVA. AL NASO SPRIGIONA SENTORI ERBACEI E
SPEZIATI, IN BOCCA LE NOTE CARATTERISTICHE PERCEPITE ALL’OLFATTO SONO IN EQUILIBRIO CON LE NOTE MALTATE
DI CARAMELLO. LA CINQUE E CINQUE POSSIDE UN BUON CORPO E UNA GRADAZIONE ALCOLICA ROBUSTA, MOLTO
BEN NASCOSTA.

VIENNA LAGER CANEDIGUERRA
ISPIRATA AD UNO DEI PIU CLASSICI STILI BRASSICOLI EUROPEI, LA VIENNA LAGER E UNA BIRRA AMBRATA, DI BASSA
FERMENTAZIONE, DAL SAPORE PULITO. LA LUPPOLATURA DELICATA LASCIA SPAZIO A ELEGANTI NOTE DI CARAMELLO
ED AD UN LEGGERO SENTORE DI TOSTATO, CONFERITI DALL’OMONIMO MALTO. NONOSTANTE IL BUON TENORE
ACOLICO, RIMANE BIRRA DI FACILE BEVUTA.

DUBBEL TESTADARIETE coLLAB. FILODILANA
BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE DI ISPIRAZIONE TRAPPISTA DAL COLORE AMBRATO SCURO CON RIFLESSI RUBINO.
DUBBEL MODERNA CARATTERIZZATA DAL LIEVITO BELGA CHE CONFERISCE | SENTORI FRUTTATI E SPEZIATI; E DAI
MALTI TOSTATI CHE CONFERISCONO SENTORI DI CARAMELLO, CAFFE E CIOCCOLATO.

IN BOCCA LA BEVUTA E DOLCE E CORPOSA MA AL CONTEMPO MAI STUCCHEVOLE.

RIAPPALA 2.0 PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO
IL PROFUMO AGRUMATO E DI FRUTTA TROPICALE DI QUESTA BIRRA E DAVVERO ESPLOSIVO E CONQUISTA SUBITO IL
PALATO. LA SUA BEVUTA E LUNGA E IL SUO CORPO, PUR ESSENDO LEGGERO, E DECISO, CON UN FINALE AMARO
MARCATO E PERSISTENTE.

GRAZIE Al LUPPOLI SIMCOE, MOSAIC, CENTENNIAL E CASCADE, QUESTA BIRRA SI PRESENTA CON UN COLORE
DORATO E UN AROMA FRUTTATO TROPICALE, CON NOTE DI MANGO, E AGRUMI COME IL CEDRO, LEGGERO CARAMELLO,
DAL CORPO SNELLO E DAL GUSTO FINALE AMARO DECISO E PERSISTENTE.

FUORI DAL GREGGE #2 FILODILANA
DELICATA ITALIAN GRAPE ALE CON MOSTO DI
AGRICOLA BRIC CASTELVEJ DI CANALE, CUNEO.
CIRCA 80 GRAMMI DI MOSTO D'UVA PER OGNI 33 CL DI BIRRA FINITA SONO INSERITI AD INIZIO FERMENTAZIONE,
CONDOTTA ANCHE IN QUESTO CASO DA UN LIEVITO AD ALTA FERMENTAZIONE SPECIFICO PER LA VINIFICAZIONE A
SECCO.

NEBBIOLO A PIENA MATURAZIONE, COLTIVATO DALL’AZIENDA

Pagina 4

33CL €7,00

BLANCHE
5,4%
PIEMONTE
ALESSANDRIA (AL)

33CL € 6,00

HoPPY BELGIAN BLOND

6% (GLUTEN FREE)

PIEMONTE
AVIGLIANA (TO)

33CL €7,00

BELGIAN STRONG ALE

8,0%

TOSCANA
LIVORNO (LI

33CL € 8,00

LAGER
5.4%

PIEMONTE
ALESSANDRIA (AL)

33CL € 8,00

DUBBEL BELGA

6,5%

PIEMONTE
AVIGLIANA (TO)

33CL € 8,00

WEST COAST IPA

6,5% (GLUTEN FREE)

TOSCANA
LIVORNO (LI

33CL € 9,00

IGA CON UVA NEBBIOLO
5,5%

PIEMONTE
AVIGLIANA (TO)



VINI DA MEDITAZIONE

VERMOUTH ROssO

VERMOUTH BIANCO

BAROLO CHINATO

PASSIONE - CALDERA
(RUCHE)

BRIC DU LIUN - DELTETTO
(ARNEIS)

LoAazzoLo - BORGO MARAGLIANO
(MoscaAaTa)

PAssiTo ORO - LA SPINETTA
(MoscaTa)

PASSITO BRICCO DEL CILIEGIO - CASTELLO DI UVIGLIE
(CHARDONNAY E SAUVIGNON)

PAssITO ANTICO PASRUALE - MASARI
(DURELLA)

UMBRIA ROss0O IGT - BARBERANI
(ALEATICO)

CALCAIA ORVIETO CLASSICO SUP. - BARBERANI
(MUFFATO Bio VEGANO - GRECHETTO E TREBBIANO)

POMELE - FAMIGLIA COTARELLA
(ALEATICO)

MUFFATO '18 - FERRACANE
(CATARRATTO OS5SIDATO)

PAassiTo DI NOTO (MOsScATO) - PLANETA

PASSITO DI PANTELLERIA - BUKKURAM - SOLE D'AGOSTO
(Z1B1BBO)

PASSITO DI PANTELLERIA - BUKKURAM - PADRE DELLA VIGNA
(ZiB1BBO)

MONBAZILLAC - DOMAINE ANCIENNE CURE
(BOTRITIZZATO DI SEMILLON, MUSCADELLE)

SAUTERNES
(SEMILLON E SAUVIGNON)

PERDRO XIMENEZ

DoN PX 2019 MONTILLA MORILES
DoN PX 2002 MONTILLA MORILES
MARSALA

VECCHIO SAMPERI
MARSALA VERGINE 1999
MARSALA SUPERIORE - VINTAGE 2004 - AMBRA DOLCE

PORTO
PORTO RUBY RESERVE - BURMESTER

PORTO TAWNY 10 YEARS OLD - BURMESTER

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

VENETO

UMBRIA

UMBRIA

LAZIO

SICILIA

SIicILIA

SICILIA

SicILIA

FRANCIA

FRANCIA

CALICE

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 8,00
€ 9,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 7,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00
€ 9,00

€ 9,00

€ 7,00

€ 8,00

BOTTIGLIA

€ 36,00
€ 36,00

€ 42,00



DISTILLATI

GRAPPE
BERTA CLASSICHE BIANCHE (VARI UVAGGI) € 5,00
BERTA AFFINATE IN LEGNO (VARI UVAGGI) € 5,00
BERTA OLTRE IL VALLO (INVECCHIATA IN BOTTI DI WHISKY) € 7,00
BERTA LE SELEZIONI (INVECCHIATE 10 ANNI) - BRIC DEL GAIAN - MOSCATO € 8,00
BERTA LE SELEZIONI (INVECCHIATE 10 ANNI) - RoccAa Nivo - BARBERA € 8,00
BERTA LE SELEZIONI (INVECCHIATE 10 ANNI) - TRE sOLI TRE - NEBBIOLO € 8,00
BERTA SoOLO PER GIAN - 2009 - MoscATO, NEBBIOLO E BARBERA € 9,00
BERTA CASALOTTO - 1989 - ACRQUAVITE DI VINO € 8,00
WHISKY
OBAN - SINGLE MALT 14 YEARS OLD - ScOzIA - HIGHLAND € 8,00

AL NASO SENTORI DI ALGA MARINA, PRATO E ZOLFO, CHE SI AMALGAMANO A SFUMATURE FLOREALI E AGRUMATE.
AL PALATO E EQUILIBRATO, CON NOTE DI VANIGLIA, LEGNO, MIELE E FRUTTA SECCA.
IL FINALE E PERSISTENTE, UN PO’ SECCO E CON UN RICHIAMO ALLA BREZZA MARINA.

LAGAVULIN - SINGLE MALT 8 YEARS OLD - SCOZIA - ISLAY € 9,00
TORBATURA ARCIGNA E NERVOSA E NOTE MALTOSE INTENSE E GENUINE, SENTORI DI PEPE BIANCO, VANIGLIA E OLIO DI MANDORLE.

ARDBEG - SINGLE MALT 10 YEARS OLD € 9,00
COLOR ORO ANTICO, REGALA SUBITO INTENSI AROMI DI FUMO E 10DIO, SEGUITI DA CARAMELLO, CACAO, CANNELLA ED AGRUMI.

AL PALATO é BILANCIATO TRA CALORE E AEIDITA, IN PIENA CORRISPONDENZA OLFATTIVA, TORNANO LE NOTE AFFUMICATE CHE
ACCOMPAGNANO AD UN BELLISSIMO FINALE DI TORREFAZIONE.

MARS COSMO - BLENDED MALT - SHINSHU - GIAPPONE € 9,00
AL NASO NOTE FRUTTATE DI RIBES E PRUGNA, TONI TOSTATI DI NOCCIOLA E SPEZIATI DOLCI DI VANIGLIA, IL TUTTO IN UN

SOTTOFONDO TERROSO.

AL PALATO E MORBIDO, AVVOLGENTE E ROTONDO, CON RINCORRERSI DI AGRUMI, CACAO E CARAMELLO, DALLA LUNGA PERSISTENZA

A META TRA | CEREALI E IL ROVERE.

SMOKEHEAD - ISLAY SINGLE MALT ScOTCH WHISKY € 9,00
AL NASO FUMO, LEGNO E TORBA, NOTE DI SPEZIE, LIMONE E ZENZERO.

AL PALATO E CALDO E DOMINATO DALLA TORBA. IL FINALE SPINGE SULLE SPEZIE E TONI AGRUMATI PER POI RITORNARE ALLE NOTE
AFFUMICATE.

JURA - SINGLE MALT - RuM CAsSK FINISH € 9,00
AL NASO CALDI SENTORI DI GUAVA, COCCO, MANDORLE E ALBICOCCHE, CON UNA SFUMATURA AGRUMATA.

AL PALATO NOTE DI VANIGLIA E CARAMELLO, AROMI DI GUAVA, MANGO E BANANA.

IL FINALE é DOLCE E PERSISTENTE, RICCO DI CANNELLA.

SCARABUS - HUNTER LAING - SINGLE MALT WHISKY TORBATO € 9,00
AL NASO NOTE TORBATE DEI WHISKY DI ISLAY, SALE MARINO, VANIGLIA E AGRUMI.

AL PALATO DOLCE FUMO, NOTE DI CUOIO, VANIGLIA E MIELE CON SENTORI DI FRUTTA SECCA E OLIVE VERDI.

FINALE DI MEDIA PERSISTENZA CON NOTE DI FUMO, CARAMELLO SALATO, CHIODI DI GAROFANO E UN LONTANO SENTORE FLOREALE.

TAMNAVLULIN - SINGLE MALT ScOTCH WHISKY - SPANISH GRENACHE BARREL € 9,00
AL NASO AROMI FLOREALI, FRUTTA, MARMELLATA DI LIME, CANNELLA, PERA E MANDORLE.
AL PALATO NETTARINE, PRUGNE SUSINE E PAN DI ZENZERO, FRUTTI ROSSI E PANE ALLA BANANA.

WILSON & MORGAN BARREL SELECTION - CAOL ILA 2008 - SHERRY BARREL € 9,00
AL NASO SORPRENDE CON UNA NOTA MOLTO ACIDULA: ACETO BALSAMICO, MELE VERDI, E NATURALMENTE L‘ATTEEEI FUMO DI cuolo
E TORBA.

AL PALATO INSOLITO FRUTTATO E CARATTERE PIACEVOLMENTE ACIDULO NOTE DI CILIEGIE ROSSE, PERA E AGRUMI, CINEREO.
FINALE EVIDENTE NOTA TANNICA DELLA BOTTE, SENTORI DI CUOIO, MOLTO SECCO, NOTE AMARE DI LIQUIRIZIA NERA NON
ZUCCHERATA.

BOURBON

REDEMPTION - BOURBON WHISKEY € 8,00
AL NASO ABBIAMO NOTE DI QUERCIA CARBONIZZATA, CANNELLA, CEREALI, BANANA E VANIGLIA CON SENTORI DI MIELE E SPEZIE.

AL PALATO E DOLCE CON NOTE DI CANNELLA, SEGALE, VANIGLIA, CARAMELLO E TOFFEE CON SENTORI DI PEPE NERO.

FINALE LEGGERMENTE SPEZIATO CON NOTE DI CARAMELLO, CEREALI, ROVERE TOSTATO, PEPE NERO CON UN LEGGERO SENTORE DI

ANICE.



I FRANCESI

DROUET - COoGNAC VSOP € 9,00

PRODOTTO CON UVE DI UGNI BLANC E COLOMBARD INVECCHIA UN ANNO IN BOTTI DI ROVERE NUOVE, POI FINO A 4 ANNI IN
BARRIQUE DI PASSAGGIO.
AL NASO OFFRE PROFUMI INTENSI E INTRIGANTI DI FRUTTI ROSSI, PERE E ANICE, SEGUITI DALLA CANNELLA E DALLE SPEZIE DOLCI.

AL PALATO E CARATTERIZZATO DA UN RETROGUSTO CHE FA TORNARE IN MENTE L'UVA PASSA, LE NOCCIOLE E | FICHI SECCHI.

VEUVE GOUDOULIN - BAS ARMAGNAC € 8,00

PRODOTTO DA UVE BACO NOIR E UGNI BLANC, NASCE DALLA SELEZIONE DI VECCHIE ANNATE SINGOLE, AFFINATE IN BARILI DI
ROVERE FRANCESE. AL NASO MOLTO AROMATICO E FRUTTATO DI VANIGLIA, MELA COTOGNA E PESCHE TABACCHIERE, PERCEPIBILI
SIA AL NASO CHE IN BOCCA CON BUONA PERSISTENZA.

COMTE LOUIS DE LAURISTON - CALVADOS DOMFRONTAIS € 8,00
IL NASD E FRESCO E FRUTTATO ED OFFRE AROMI DI PERE MATURE E FRUTTI BIANGCHI (PESCA).

LA BOCCA E ELEGANTE, SUCCOSA E DELICATA. COLORE ORO CHIARDO.

RUM

LA FAVORITE - RHuUM BLANC AOC CoOEUR DE CANNE - MARTINIQUE € 8,00

AL NASO NOTE DI FIORI E SUCCO DI CANNA.
AL PALATO E MORBIDO E AVVOLGENTE, CON UNA PUNTA DI ZUCCHERO E SUCCO DI CANNA.
FINALE LUNGO E SOAVE.

HELIOS DISTILLERY - Kivyaoml - JAPANESE WHITE Rum € 8,00

AL NASO CARATTERI MOLTO ESOTICI SI PERCEPISCO AL NASO, CON AROMI DI ANANAS E UN PIZZICO DI AFFUMICATO.
AL PALATO ROTONDO E POTENTE IL SORS0O, CON UN TOCCO DI DOLCEZZA. NOTE DI PEPE BIANCO SUL FINALE.

Jd.M. - RHUM VIEUX AGRICOLE V.S5.0.P. MARTINIQUE € 9,00

AL NASO SPICCATE NOTE DI BOISE, SENTORI FRUTTATI, NOTE SPEZIATE E CAFFE TOSTATO.

IL SORSO E PERFETTAMENTE EQUILIBRATO TRA POTENZA E PIACEVOLEZZA, CON VANIGLIA, CANNELLA E FRUTTA CANDITA ANCHE NEL
RETROGUSTO.

d.M. - RHUM VIEUX AGRICOLE V.O. MARTINIQUE € 9,00

AL NASO UN GRANDE EQRUILIBRIO TRA LEGNO, SPEZIE, ERBE DI CAMPO, FIORI E FRUTTA SECCA.
AL PALATO | SAPORI FUME E DI BARBECUE RIPORTANO Al CHIODI DI GAROFANDO, Al FICHI IN UN FINALE GLORIOSO CON NOTE DI
LIQUIRIZIA E CARAMELLO.

RON MILIONARIO - RISERVA 10 YARS - PERU € 10,00

AL NASO NOTE DI AGRUMI CANDITI, TE AL BERGAMOTTO, VANIGLIA E NOCE.
AL PALATO E MOLTO FRESCO, DOMINATO DAL MIELE DI CASTAGNO E DALL‘AEAEIA, DALL'ARANCIA E DAL CEDRO CANDITO.
LIEVE NOTA SPEZIATA SUL FINALE.

TRANSCONTINENTAL - RuM PANAMA 6 ANNI € 9,00

AL NASO REGALA NOTE DI SCORZA D'ARANCIA CANDITA, COCCO, ALBICOCCA E CARAMELLO.

AL PALATO SI PRESENTA DI MEDIO CORPO, MORBIDO, CALDO E AVVOLGENTE, CON NOTE DI CIOCCOLATO, CASTAGNA, VIOLETTE,
VANIGLIA.

FINALE LUNGO E PERSISTENTE SU NOTE DI TABACCO, MIELE E CACAO.

RUM NATION - PANAMA 21 ANNI € 10,00

AL NASO PROFONDO CON NOTE DI MIELE, AGRUMI, ANANAS, MANGO E VANIGLIA CON SENTORI DI UVA PASSA E ZUCCHERO DI
CANNA.

AL PALATO BUON CORPO, DOLCE CON NOTE DI MIELE, FICHI SECCHI, CANNELLA, TE NERO E CAFFE CON SENTORI DI CHIODI DI
GAROFANO E VANIGLIA.

IL FINALE DI MEDIA PERSISTENZA, LEGGERMENTE PICCANTE, CON NOTE DOLCI DI CARAMELLO, PEPE NERO, CANNELLA E MIELE CON
SENTORI DI VANIGLIA E UVA PASSA.

TANQUERAY - LONDON DRY GIN € 6,00

UN GIN CHE VUOLE FOCALIZZARE L'ATTENZIONE TOTALMENTE SULLE MATERIE PRIME, BACCHE DI GINEPRO, ELICRISIO E ARANCIA
AMARA.

IL PIACEVOLE PROFUMO RESINOSO DI GINEPRO SPICCA MAGGIORMENTE RISPETTO A MOLTI ALTRI GIN, REGALANDO UNA SENSAZIONE
DI PIENEZZA, MENTRE L’ ARANCIA AMARA DONA FRESCHEZZA CHE S| SPOSA PERFETTAMENTE ALLA PARTE BALSAMICA ED
AMAROGNOLA DELL’ELICRISO.

J. BERRY - DRY GIN 100% ITALIANO € 7,00

AL NASO DELICATAMENTE SPEZIATO, CON SENTORI DI GINEPRO E RADICE DI LIQUIRIZIA.
AL PALATO MORBIDO, ROTONDO, SECCO, ASCIUTTO E SPEZIATO, BEN EQUILIBRATO.

VODKA

MOSKOSKAYA € 6,00



